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COPIA CONTROLADA N°: ORIGINAL

EDICION N° Fecha revision/edicion MOTIVO
Elaboracion de la documentacion bajo la Norma UNE-EN-

01 05/02/2008 1SO 9001:2000

02 01/07/2008 Modificaciones en el APPCC

03 28/01/2010 Revisién del APPCC. Modificaciones de documento
controlado.

04 03/06/2011 Revision documental

05 27/111/2014 Actualizacién nutricional

06 18/04/2017 Actualizacién nutricional

07 05/10/2017 Cambio en valores microbiol6gicos

08 30/07/2018 Incluir origen de producto

09 23/01/2019 Incluir imagen del producto
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INDUSTRIAL PANIFICADORA

LA MONTANA
DENOMINACION DEL PRODUCTO PAN RALLADO 5 Kg.
CODIGO EAN Y MARCA 8 414509 200205  RUIPAN
PESO PRODUCTO 5Kg.
OHarina de Trigo
; OAgua
COMPOSICION OSal
Olevadura
Productos procedentes de la UE
Dosificacion y mezclado de ingredientes.
Amasado en amasadoras planetarias.
Division.
Reposo, fermentacion y coccion.
Secadero de bandas.
Molinos froceadores.
PROCESO Tubo de secado o “fromel”.
Enfriador.
Molinos de cilindros.
Cernido o “planchister”
Almacenamiento en silos herméticos.
- Envasado y expedicion.
TRATAMIENTOS PARA EVITAR LA - Coccién (horneado)
PROLIFERACION DE - Tubo de secado o “tromel”
MICROORGANISMOS - Control de humedad del producto
VIDA UTIL 12 meses

Poblacién general

POBLACION DIANA Grupo de poblacién de riesgo — celiacos. Alérgicos a gluten y sésamo.

Complemento panario, principalmente para rebozados o empanados. Sufre un
tratamiento térmico antes del consumo final.

USO PREVISTO

Propio o subcontratado
No refrigerado

METODO DE TRANSPORTE

Valor promedio
aproximado (%)
Valor Energético 1616 kJ 381 kcal
Grasas 1.89.
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Y | Grasa saturadas 0.4g.
MICROBIOLOGICOS Hidratos de carbono 80g.
AzUcares 3.39.
Proteinas 11g.
Sal 1.90.
Humedad 4,45 %
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Actividad de Agua (aw) 0.15
Escherichia coli Ausencia/g
Salmonella Ausencia/25 g
Estafilococos coagulasa positivos Ausencia/g

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Sabor: Agradable, exento de acidez.

Olor: Agradable y suave, exento de rancidez o de cualquier otro olor anormal.

Color: Claro a dorado, amairillo suave.

Homogeneidad: Correcta granulometria.

Consistencia: Arenosa.

Estard libre de toda sustancia extrana y no presentard signos que puedan indicar
alteracion, contaminacion o deterioro.

COMPOSICION CUALITATIVA

Harina de tfrigo, agua, y sal levadura.

PRESENCIA DE INGREDIENTES
ALERGENOS

Cereales con gluten y derivados. Puede contener trazas sésamo.

LISTA DE Harina de tfrigo, agua, saly levadura.
ETIQUETADO INGREDIENTES
fzzgﬁfﬁl\m?&esa) gg:SDég\llc,)ANCElséN Manténgase en lugar seco fresco y limpio y proteger de la luz solar.
RUIPAN
LLKk/z:iL LOGOS y OTRAS MANTENGASE EN LUGAR SECO
INDlCACIONES COD|GO EAN
ENVASE CARACTERISTICAS . .
PRIMARIO MATERIAL Papel Kraft. Apto para uso alimentario.
(bobina impresa) | CIERRE Cosido en papel kraft
METODO DE Efigueta en paquete.
LOTE MARCADO
CODIFICACION Lote (DIA JULIANO)
EESS:‘UMO miTISCI?A%gE Etiqueta en paquete. Consumir preferentemente antes del fin de:
PREFERENTE CODIFICACION (MM/YY)
EMBALAJE EMBALAJE y 12 Paquetes/faio
o ajos/fila
(refractilado) PALETIZADO 9 filas/palet

ALMACENAMIENTO
Y
CONSERVACION

Expedicion fras su elaboracion.

REGLAMENTACION

REAL DECRETO 1137/1984, de 28 de marzo, por el que se aprueba la reglamentaciéon
técnico-sanitaria para la fabricacién, circulaciébn y comercio del pan y panes
especiales y sus modificaciones posteriores.

Tal y como se describe en el Reglamento (EC) 1829/2003 sobre alimentos y piensos
modificados genéﬁcomenfe, no se requiere efiquetado especifico adicional.

HOMOLOGACION PROVEEDORES

Nuestro control de proveedores asegura, que las materias primas ufilizadas
cumple con Reglamento 1881/2006 por el que se fija el contaminantes en los
productos alimenticios.

INDUSTRIA PANIFICADORA LA MONTANA S, L.
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